
EVOluzioni 

Dopo A LUME DI GUSTO, esperienza multisensoriale di comparazione di alcuni tipi di EVO locali, ideata 
in collaborazione con la sezione locale dell’UIC (unione italiana ciechi), presso l’IPC Tandoi, sta per 
prendere forma un evento culinario esclusivo, celebrando insieme ai sapori del territorio, anche 
l’inclusività, cosicché tutti possano godere della ricchezza culturale e gastronomica offerta. Nella sala 
oscurata, il personale non vedente, costituito dai soci della sezione di Corato BA, dell’UIC presenti in 
sala, accoglierà gli ospiti e li condurrà ai tavoli. Al centro di questa serata vi sarà l’olio extra vergine 
d'oliva da cultivar “La Coratina”, un prodotto che racchiude in sé la storia, la tradizione e il paesaggio 
del nostro territorio. La particolarità che rende questa cena veramente inclusiva è quindi l’EVOluzione 
dal concetto di integrazione (attenzione a garantire il coinvolgimento nelle varie esperienze delle 
persone con disabilità) a quello di inclusione che considera il valore della diversità, come occasione di 
crescita data dallo scambio fra le persone, dal momento che i non vedenti svolgeranno il ruolo di guide 
e maestri nel percorso di EVOluzione dell’approccio sensoriale alle preparazioni. Una cena, ma anche 
un viaggio sensoriale che, anche grazie al menu e alle etichette dell’EVO espresse in braille, celebra la 
bellezza della diversità e dell'inclusione, poiché la cultura e il piacere del buon cibo sono universali e da 
condividere, senza barriere.  

 

 

https://sites.google.com/view/soloxamore/evoluzioni 
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