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CITTA DELL'OLIO: VIETRI DI POTENZA
ISTITUTO: COMPRENSIVO DI PICERNO - SEDE VIETRI DI POTENZA
CLASSI/SEZIONI: VA - SEZ. A

REFERENTE/INSEGNANTE: VERDERESE FILOMENA MARIA

Scrivi il nome del tuo olio EVO
Es: L'Olio del Principe

OLIO NATURA

Descrivi il tuo olio EVO (max 200 caratteri)

Indica cultivar caratteristiche e proprieta organolettiche

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA DI QUALITA' SUPERIORE OTTENUTO DIRETTAMENTE

DALLE OLIVE E UNICAMENTE MEDIANTE PROCEDIMENTI TRADIZIONALI

Scrivi chi fa il tuo olio EVO e dove lo fa
Es: Famiglia Rossi - Riviera Ligure

FAMIGLIA NATURA - VIETRI DI POTENZA

Scrivi quanto olio c’e nella bottiglia (quaniite netta)
Es: 1 Litro

0.75L

Scrivi I’ annata di produzione e il termine minimo di conservazione

Es: 2018 - da consumarsi preferibilmente entro il 15 novembre 2020 o entro novembre 2020

2018 - da consumarsi preferibilmente entro il 31 dicembre 2020

Descrivi I'etichetta del tuo olio EVO (max 200 caratteri)
Raccontaci se hai usato un disegno, una fotografia, una tecnica particolare e le fasi di realizzazione dell’etichetta

LA TECNICA USATA E' UN DISEGNO REALIZZATO CON | COLORI A MATITA

La tua ricetta con olio EVO

Scrivi il nome del piatto della tradizione che hai scelto

(GLI"STRUFL: INGREDIENT: 1 KG DIFARINA, 100 GR. DI QLIO DOLIVA, 6 UOVA, SALE, PEPE QUANTO BASTA. IMBASTARE IL TUTTO, FORMARE DE ROTOLINILUNGH 4 Ch E SPESSI 2 CM. BSOGNA CAVARL SUUN CESTO DI VIMINIE FRIGGERLIIN ABBONDANTE QLIO DI OLIVA.







CITTA DELL'OLIO: VIETRI DI POTENZA
ISTITUTO: COMPRENSIVO DI PICERNO - SEDE VIETRI DI POTENZA

CLASSI/SEZIONI: VA -SEZ. A

REFERENTE/INSEGNANTE: VERDERESE FILOMEMA MARIA

ILTUO OLIO
OLIO NATURA

Luogo di produzione e confezionamento

(Es. Imperia)

VIETRI DI POTENZA

Quantita netta
(Es. 1 Litro)

0.75L

Annata di produzione
(Es. 2018)

2018

Termine minimo di conservazione

(Es. da consumairsi entro il 15 novembre 2020 o entro novembre 2020)

da consumarsi entro il 31 dicemlbre 2020




CITTA DELL’OLIO: VIETRI DI POTENZA Q
ISTITUTO: COMPRENSIVO DI PICERNO - SEDE VIETRI DI POTENZA

CLASSI/SEZIONI: VA - SEZ. A
REFERENTE/INSEGNANTE: VERDERESE FILOMENA MARIA

Il progetto di educazione alimentare per le scuole
promosso dall' Associazione nazionale Citta dell’Olio




O O

LA MIA TERRA (max 200 caratteri) LA MIA GENTE (max 200 caratteri)

Descrivi il territorio da cui nasce il tuo Olio EVO Racconta da quali mani esperte nasce il fuo olio EVO

IL NOSTRO PAESE,VIETRI DI POTENZA, LA NOSTRA COLTIVAZIONE DI ULIVO E'

SORGE SU UNA COLLINA A 305 MT SUL IL FRUTTO DI UN DURO LAVORO DEl

LIVELLO DEL MARE.IL PRIMO PAESE NOSTRI NONNI.E' UNA COLTIVAZIONE
LUCANO DA ATTRAVERSARE PER CHI DI ULIVI SEMPRE VITALI E PRODUTTIVLIL

PROVIENE DALLA CAMPANIA.E' LORO PRODOTTO E' DOLCE E MOLTO
DENOMINATO LA "PORTA DELLA SALUTARE E PERSINO LA NATURA

BASILICATA".
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