
Foligno

D.D. 3° Circolo -Foligno

2° A

Ref. di progetto: Gambacorta Donatella; ins: Fabiola Tamburini

CUOR DOLCE D'OLIVA

Olio ricavato da olive 100% italiane, raccolte esclusivamente a mano e

lavorato a freddo. Il suo gusto amarognolo e leggermente piccante lo

rendono adatto alla cucina tradizionale italiana.

Prodotto da: "Amici della natura" - Foligno - Umbria

750 ml.

2018 - da consumarsi preferibilmente entro il 2019

Disegno realizzato con i pastelli scelto a maggioranza tra atri realizza dalla stessa classe. E' stato acquisito il disegno

digitalizzato con lo scanner, ridotto e trasferito su carta adesiva .

Bruschetta: Una fetta abbastanza spessa di pane casareccio abbrustolito su una griglia calda per due minuti su ogni lato. Quando il pane è ancora caldissimo, strofinare le superfici con uno spicchio di aglio e bagnare il pane con olio extravergine di oliva schiacciando la superficie del pane con la punta delle dita. Gustare caldo





Foligno

D.D. 3° Circolo Didattico- Monte Cervino- Foligno

2°A

Ref. Donatella Gambacorta; ins. Fabiola Tamburini

Cuor dolce d' oliva

Foligno

750 ml

2018

da consumarsi preferibilmente entro dicembre 2019



Fo
lig

n
o

D
.D

. 3° C
irc

o
lo

 Fo
lig

n
o

- M
o

n
te

 C
e

rvin
o

2° A
  

Ref. Donatella Gambacorta; ins. Fabiola Tamburini
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