
Ariano Irpino

IPSEOA "G. De Grutttola"

5^B 

Libero Riccio

FANTASIA IRPINA 

Non è un piatto della tradizione locale ma bensì un esplosione di sapori di prodotti del territorio, alcuni raccolti da

agricoltura sinergica o spontanea.

Uova, semola, farina di grano duro, ricotta di bufala, burrata pugliese, funghi porcini, fiori di rosmarino, spinaci

Ho usato l'olio Ravece "Colline dell'Ufita" perchè ha un sapore forte che si

sposa molto bene con i sapori del piatto.

Fare un impasto verde fatto con gli spinaci per i tortelli ripieni di una mousse di ricotta di bufala e olio di ravece.

Cuocere i funghi e adagiarli su una fonduta di burrata
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