
Falerone Capoluogo

ISC Falerone

I^, II^, III^, IV^ e V^

Antonella Antonelli

Piant'Olio

Olio monovarietale di un buon fruttato, pungente e amaro al retrogusto. Ricco

di polifenoli, di omega 3 e omega 6. E' estratto per semplice molitura delle olive

e ha un’acidità massima dell’1%.

Olivicoltori faleronesi

1 Litro

2018 - da consumarsi preferibilmente entro novembre 2020

Disegno dei resti del Teatro Romano di Falerone inserito in un dolio, contenitore di terracotta usato fin dall'età romana.

Realizzazione con pastelli, polvere di gessi e semi della nostra terra.

Bruschetta con la mentuccia. Abbrustolire una fetta di pane casereccio e condirla con un trito di mentuccia (erba spontanea del nostro territorio dall'aroma molto forte), olio e sale.
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