
GONNOSFANADIGA

I.C Gonnosfanadiga

2ª A- 2ª B- 2ª C

Onnis Lucia- Pani Iride

Reginoil

Olio EVO ottenuto da olive monocultivar nera di Gonnos, mediante

procedimenti meccanici a freddo. E' un olio fruttato armonico con buon

equilibrio tra amaro e piccante con sentori di frutta matura.

Famiglia Mazzeo- Gonnosfanadiga

0,75 l.

2018- da consumarsi preferibilmente entro 31 dicembre 2019

Etichetta interamente realizzata a mano dai bambini, con matite colorate. Etichetta scannerizzata e inserimento di

effetti e scritte tramite Photoscape.

"Minestra 'e ollu"
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