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MOSTACCIOLI     MOLISANI

I MOSTACCIOLI MOLISANI SONO DOLCI TIPICAMENTE NATALIZI SEMPLICI MA GUSTOSI.IL NOME DERIVA DA " mustaceum"

NELL'ANTICA ROMA PREPARAVANO BISCOTTI ROMBOIDALI PER LE NOZZE AVVOLTI IN FOGLIE DI ALLORO.

FARINA 00-BUCCE DI ARANCE E LIMONI NON TRATTATI-MANDORLE MOLISANE-ZUCCHERO SEMOLATO-MIELE BIO MILLEFIORI MOLISANO-MOSTO COTTO PRODOTTO  IN MOLISE-CACAO AMARO- OLIO EVO GENTILE DI LARINO-CANNELLA-CIOCCOLATO FONDENTE-UOVA. 

OLIO EVO MONOCULTIVAR DOP GENTILE DI LARINO.COLORE GIALLO CON

LIEVI RIFLESSI VERDOLINI- ODORE :PROFUMO DI ERBA APPENA TAGLIATA-

SAPORE FRUTTATO MEDIO, AMARO E PICCANTE BEN EQUILIBRATI-GUSTO

ARMONICO.

SBATTERE LE UOVA CON LO ZUCCHERO-AGGIUNGERE IL MIELE,LE MANDORLE,IL MOSTO COTTO,L'OLIO E GLI ALTRI

INGREDIENTI-IMPASTARE AGGIUNGENDO GRADUALMENTE LA FARINA-FORMARE I ROMBI-INFORNARE A 170°-GLASSARE
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